
Wochenkarte 
 

Vorspeise  
Tartare di tonno con burratina pugliese  

Frisches angemachtes Thunfisch-Tartar (Sashimi Qualität) mit cremiger Burratina 
aus Apulien   € 16,50 

 

Crema di zucca Hokkaido con capesante  brasate al 

burro aromatico su crostino speziato 

Wärmende Hokkaido-Kürbis-Creme mit gebratenen Jakobsmuschel auf gerösteten 
Weißbrot  € 13,50 

 

Vitello tonnato 

Hauchdünne Kalbsfleischscheiben, mit rosa Kern, mit einer hausgemachten 
Thunfisch-Creme € 15,50 

 

Orecchioni al forno su rucola con parmigiano e glassa 

al balsamico 

Frische Austernpilzen aus dem Ofen gebacken, garniert mit Parmesan, Rucola und 
angemachten Tomaten-Würfeln   € 13,50 

 

 

Pizza 

Pizza Gourmet con crema di zucca Hokkaido, salmone 

marinato alle spezie, salicornia e grattugiata di limone 

Hausgemachte Steinofen-Pizza mit Mozzarella, feiner Hokkaido-Creme, 
hausgemachten marinierten Lachs-Scheiben, Queller (Salicornia-Algen) und frischer 

Zitronen-Zeste   € 19,50  
 

 
 

Fischgerichte 

Involtini di orata e salmone al forno, su crema di porri 

con verdure di stagione 

Ein Duett aus frischen Goldbrasse-Filet- und Lachsfilet aus dem Ofen gebacken, 
serviert auf Lauch-Creme, dazu Gemüsevariation   € 28,50 

 

Tonno sashimi scottato al sesamo, con wakame, riduzione 

di soja e verdurine di stagione 

Zart gebratenes Thunfisch-Steak (Sashimi Qualität) mit Sesam-Kruste an reduzierte 
Soja-Sauce, dazu angemachte Wakame-Algen und Gemüsevariation     € 30,50 



 
 

Fleischgericht 
Fegato di vitellone alla veneziana con purè di patate 

Herzhafte Jung-Bullen Leber mit Zwiebeln und Weißwein-Sauce, dazu 
hausgemachtes Kartoffel-Püree    € 23,50 

 
Filettino d’agnello irlandese glassato al marsala e uva, 

con nocciole tostate e purè di patate 

Zartes irisches Lammfilet in Marsala-Sauce und Weintrauben, mit gerösteten 
Haselnüsse und hausgemachtem Kartoffel-Püree   € 31,50 

 
 

Nudelgerichte 
Tortelloni freschi ripieni d’ossobuco su vellutata di 

pomodoro e gremolada 

Frische Tortelloni, gefüllt mit Kalbs-Haxe-Fleisch, serviert auf aromatischer 
Gemüsen-Tomaten-Fond, verfeinert mit Gremolada-Dip  € 17,50 

 

Pappardelle alle punte di filetto, rucola e grana 

Breite Eierbandnudeln mit gebratene Rinderfilet-Streifen, Rucola und Grana Padano   
€ 19,50 

 

Gnocconi ripieni di rucola in burro e parmigiano con 

anacardi tostati e profumo di limone 

Frische Riesen Gnocchi, gefüllt mit Frischkäse und Rucola, in Butter-Parmesan-
Sauce, garniert mit gerösteten Cashew-Kernen und Zitronen-Duft   € 15,50 

 

Risotto allo zafferano con zucchine e gamberi 

Risotto Carnaroli mit gebratene Zucchini und Black Tiger Garnelen in Saffran-Sauce    
€ 18,50 

 
 
 
 

Dessert 
Zuppa inglese 

Hausgemachter Schichtkuchen, mit klassischer Patisserie-Creme und Schokoladen-
Creme nach italienischem Rezept  € 7,50 


