
Empfehlung 
 
 
 

Vorspeise  
Carpaccio di manzo con tartufo 

Zartes, dünn aufgeschnittenes Rinder-Carpaccio, verfeinert mit feinem schwarzer 
Trüffel aus der Toskana   € 16,50 

 

Caciocavallo alla griglia con crema al limone e miele e 

anacardi tostati 

Gegrillte Caciocavallo-Käse trifft auf frische Zitronencreme, edlen Honig und 
gerösteten Cashewkernen   € 15,50 

 

Asparagi verdi al burro e Grana Padano con prosciutto 

crudo toscano 

Zart blanchierte grüne Spargel, in aromatischer Butter geschwenkt und mit 
gehobeltem Grana Padano vollendet, serviert mit hauchdünnem, luftgetrocknetem 

Rohschinken aus der Toskana   € 15,50 
 

Tartare di tonno e burrata con crema d’avocado 

Frischer Thunfischtartar, fein gewürzt, begleitet von cremiger Burrata auf samtiger 
Avocado-Creme   € 17,50 

 
Pizza/ Salat 

Pizza “Sale e Pepe” con champignon e tartufo nero 

Steinofen-Pizza mit Mozzarella, gratiniertem Kartoffelcarpaccio, aromatischen 
Champignon aus dem Pfanne, Valtellina-Speck und frische schwarzem Trüffel   

€ 19,50  
 

Insalatone Sampei 

Großer gemischter Salat mit gebratenem Lachs, getrocknete Tomaten und 
Champignon   € 15,50  

 
 

 

Fischgerichte 

Filetti d’orata con crosta di patate e tartufo accostato 

da piselli e carote saltate in padella  

Goldbrassefilets mit Kartoffelkruste und schwarzem Trüffel, begleitet von süßlichen 
Erbsen und Karotten   € 31,50 

 
 
 



Filetto di tonno al sesamo su guacamole, con piselli e 

carote saltate in padella 

Thunfisch-Steak mit Sesammantel, außen knusprig, innen zart, serviert mit 
hausgemachter Guacamole und frischem Erbsen und Karotten    € 30,50 

 

Fleischgericht 
Ossobuco alla milanese con purea di patate 

Geschmorte Kalbshaxe nach Mailänder Art, serviert mit cremiger Kartoffelpüree, 
verfeinert mit bestem Olivenöl und geriebene Grana Padano  

   € 28,50 
 

Fegato di vitello al burro e salvia con purea di patate 

all’olio d’oliva e grana 

Zart gebratene Kalbsleber mit aromatischem Salbei, begleitet von einem cremigen 
Kartoffelpüree, verfeinert mit bestem Olivenöl und geriebene Grana Padano 

  € 26,50 

 

Nudelgerichte 
Fettuccine al parmigiano con tartufo nero 

Frisch zubereitete Fettuccine, geschwenkt in geschmolzenem Parmigiano Reggiano 
und veredelt mit hauchdünnen Scheiben von edlem schwarzem Trüffel   € 19,50 

 
Cavatelli con salsiccia, fatta in casa, porcini e pesto di 

rucola 

Hausgemachte Pasta, mit würziger, hausgemachter Salsiccia und aromatischen 
Steinpilzen mit ein Hauch frischer Rucola-Pesto    € 18,50 

 
Risotto alla crema di zucca, con gamberi e mandorle tostate 

Cremiger Carnaroli-Reis mit süßlicher Kürbisnote, zarten Garnelen und einem 
Hauch von Röstaroma durch geröstete Mandeln   € 18,50 

 
Panciotti ripieni di scamorza e melanzane, su crema di pachini 

con Burrata pugliese e basilico 

Gefüllte Pasta mit rauchigem Scamorza und Aubergine, auf süßer Tomatencreme, 
abgerundet mit samtiger Burrata-Creme und frischem Basilikum  € 16,50 

 
Tagliatelle con asparagi, guanciale e pomodorini 

Frische Bandnudeln mit knusprigem Guanciale, knackigem Spargel und süßen 
Kirschtomaten   € 16,50 

 

Dessert 
Cheesecake alla fragola 

Feine Cheesecake mit frischen Erdbeeren auf knusprigem Kecksboden, ein leichter 
und fruchtiger Abschluss   € 8,50 


